
Para Picar:
Jamón Ibérico 

-26,00€-
Cecina de Wayou 

-21,00€-
Plato de embutidos 

-20,00€-
Pastel de la casa 

-15,00€-
Patatas 3 salsas 

-14,00€-
-Pollo al Ajillo 

-14,50€-
Costilla al Ajillo

 -14,50€-
Croquetas de Jamón Ibérico

-13,00€-
Calamar Fresco

-19,00€-
Rabas de Calamar

-16,00€-
Cazuela de Provolone:

Con tomate seco: 16,00€
Con Cebolla Confitada: 16,00€

Carrusel de Langostinos
-17,00€-

Coquinas al Ajillo
-18,00€-

 
 
 

Langostinos al
Ajillo/Plancha

-20,00€-
Zamburiñas

-27,50€-
Gula de Trigo con

Gambas
-15,50€-

Nuestros Chipirones:
Estilo Urbiés

-19,00€-
Afogaos
-17,50€-

Al curry Mantra
-19,00€-

Nuestros mejillones:
Salsa THAI

-14,00€-
Con Langostinos

-16,00€-
A la Belga

-13,00€-
Mexicano/Jalapeños

-14,00€-
Salsa Plancton

-14,00€-
Marinera
-13,00€-

 



Los Tortos:
Con Manzana, Cabrales y

Jamón (3 unidades)
-13,00€-

Con Picadillo (1 unidad)
-10,00€-

Con Matachana (1 unidad)
-10,00€-

 ¿Y un salteado?
De Setas, Manzana,

Cabrales e Higos
-18,50€-

De Setas, La Peral y
Castañas
-18,50€-

De Pulpo, Verduritas y
Orujo Gallego

-26,00€-
De Pulpo y Langostinos

-27,00€-
De la casa (Setas, Gambas,

Huevo y Wakame)
-19,00€-

 

Verduras Frescas a
la Plancha:

Setas con Jamón
-16,00€-

Parrillada de Verduras
-18,50€-

Flor de Alcachofa con Foie y
Jamón Ibérico

-18,50€-
 

Nuestras Masas
Artesanas

Crepizza 7+2 (Rúcula, Tomate
Azul, Cebolla Morada,

Burrata Fresca, Cebolleta
Confitada, Tomate Seco y

Jamón Ibérico)
-20,00€-

MiniCrepizza de Pollo (Pollo,
Tomate Azul, Mozzarella,

Salsa Holandesa)
-15,00€-



MiniCrepizza Serrana (Tumaca,
Tomate Seco, Jamón Ibérico y

Burrata Fresca)
-16,00€-

 
De la Huerta:

Exótica (Lechugas Gourmet,
Tomatito Cherry, Cebolla
Morada, Piña, Aguacate,

Gambas, Salsa Rosa y Salsa de
Mango)
-20,00€-

Cardini (Lechugas Gourmet,
Tomatito Cherry, Pollo

Especiado, Pan de Calabaza,
Crujiente de Parmesano,

Guanciale Frito regado con la
Salsa Especial del Chef)

-18,00€-
Mixta (Lechuga Gourmet,

Tomate, Cebolla, Esparragos,
Bonito, Zanahoria, Aceitunas y

Huevo)
-16,00€-

Templada (Lechuga Gourmet,
Cebolla Confitada, Manzana

Caramelizada, Tomate Cherry,
Setas y Langostinos)

-20,00€-

Algo de Cuchara...
Pote Asturiano
-12,00€/Ración-

Fabada Asturiana IGP
-12,00€/Ración-

Callos (En temporada)
-16,00€-

Cebollas Rellenas de Bonito
-14,00€-

Cebollas Rellenas de Jabalí (En
temporada)

-16,00€-
(Preguntar por caza en

temporada por encargo)
 

¿Y un Arroz?
(Mínimo 2 raciones)

Con Bugre
-32,00€/Ración-

Paella de Marisco
-30,00€/Ración-

Negro con Chipirones y Gambas
-28,00€/Ración-

Con Pixín y Langostinos
-30,00€/Ración-
Con Pitu Caleya
-27,00€/Ración-



Nuestros Pescados:
Lubina De Aquanaria: 

(Una ración=Media Lubina)
En Salsa de Langostinos y

Jamón Ibérico
-28,50€/Ración-

A la Espalda/ Plancha
-26,00€/Ración-

Con Gula y Gambas
-27,00€/Ración-

En Salsa de Plancton
-27,00€/Ración-

Al Horno
-27,00€/Ración-

Rodaballo:
A la Espalda/Plancha

-26,00€/Ración-
Amariscado
-31€/Ración-

Pixín:
A la Espalda/Plancha

-26€/Ración-
Al Horno

-29€/Ración-
Amariscado
-35€/Ración-
Con Centollu
-30€/ración-

Con Langostinos y Almejas
-29,00€/Ración-
Fritos de Pixín

-23,00€-
Canelón de Pixín y Marisco

-29,00€-
Bacalao:

A la plancha
-27,00€-

Con queso Vidiago
-29,00€-

A la Asturiana
-28,50€-

Al Foie y Manzana
-30,00€-

Fritos de Bacalao
-23,00€-

 



Nuestros Cachopos:
El de Chus (Ternera IGP,

Membrillo, Manzana, Queso
Crema, Jamón Ibérico y Pría 3

Leches)
-28,50€-

7+2 (Ternera IGP, Setas,
Manzana a la sidra, Queso

Crema, Manchego y Salsa de
Setas Trufadas)

-28,50€-
De Cecina y Queso de Cabra

(Ternera IGP con Salsa de
Queso de Cabra)

-27,00€-
Tradicional (Ternera IGP, Jamón

Ibérico y Queso manchego)
-27,00€-

Urbiés (Ternera IGP, Jamón
Ibérico, Queso Crema, Queso

de Peral y Salsa de Quesos
Asturianos a la Sidra)

-28,50€-
 

Las Carnes:
Ternera IGP

Chuletón
-42,00€/Kilo-

Entrecot:
Con Langostinos y Jamón

Ibérico
-31,00€-

Con Guarnición
-27,00€-
Al Foie
-33,00€-

Al cabrales
-28,50€-

Solomillo:
Urbiés (Medallones de

Solomillo con Jamón ibérico y
Queso con Salsa Especial del

Chef)
-34,00€-
Al Foie
-35,00€-

Con Guarnición
-32,00€-

Al Cabrales
-33,00€-

 
 



Escalopines:
Al cabrales

-15,00€-
A la Pimienta

-15,00€-
Con Crema de Setas Trufadas

-17,00€-
Chuletillas de Lechazo de

Castilla
-25,00€-

Nuestros Quesos:
Cabrales

-14,00€/Ración-
-7,50€/Media Ración-

Fueya
-12,00€/Ración-

-6,50€/Media Ración-
La Peral

-13,00€/Ración-
-7,00€/Media Ración-

Del Viciu
-13,00€/Ración-

-7,00€/Media Ración-
Manchego

-14,00€/Ración-
-7,50€/Media Ración-

 
Afuega´l Pitu

-14,00€/Ración-
Tabla de Quesos Asturianos

-15,00€-

¿Y algo dulce...?
Tarta de Queso y Arándanos

-6,50€-
Cremosito de Chocolate Belga y

Licor 43 de Chocolate
-6,50€-

Tiramisú con Amaretto
Vilamassa

-6,50€-
Coulant de Chocolate y

Avellana (Apto para Celiacos)
-6,50€-

Torrija de Brioche Caramelizado
y su Helado

-7,00€-
Brownie de Chocolate y Nueces

con Helado
-7,00€-

El Huevo en su Nido (Mousse de
Chocolate Blanco Relleno de

Coulise de Mango)
-7,50€-

Flan de Queso y Helado
-6,00€-

Frixuelo de Queso Idiazabal
-7,00€-

Crema de Limón al Limonccelo
-5,50€-

Tocinillo de Cielo
-6,50-

Panacotta de Chocolate Blanco
y Salsa de Frutos del Bosque

-6,50€-
 


